BON DE COMMANDE
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A venir récupérer le :

Total
Article Mesure Prix Nombre TTC

Plateau de 10 malicettes farcies Piece 15.00 €
Cake salé jambon, comté et fomate Piece 6.50 €
Cake salé au saumon Piece 8.00€
Saucisse cockftail Poids 2295 €
Mignonnette de paté en crolite Poids 23.95 €
Apéritif box Piece 35.00€
Saumon fumé Poids / gr 6.50 €
Terrine de la mer aux 3 saveurs Poids 28.50€
Foie gras d'oie Poids 14500 €
Foie gras de canard Poids 130.00 €
Foie gras de canard aux figues Poids 130.00 €
Escargots Piece 9.00 €
Paté en crolite pistaché Poids 20.95 €
Trilogie de volaille Poids 22.95€
Paté en crolite au foie gras Poids 4315 €
Assiette enfre terre et mer Pers 16.00 €
Assiette océane Pers 1550 €
Jambon en crolite 4 ou 6 personnes Personne 8.50 €
Kassler en crolite 4 ou 6 personnes Personne 8.50€
Tourte au Riesling 4 ou 6 personnes Poids 19.95 €
Tourte de volaille 4 ou 6 personnes Poids 18.95 €
Tourte au poisson 4 ou 6 personnes Poids 23.50€
Tourte de Noél (veau, foie gras parfumé a la

truffe) 4 ou 6 personnes Poids 28.95 €
Filet mignon en crolite fagon orloff 4 ou 6 pers Personne 1250 €
Filet de beeuf Wellington 4 ou 6 pers Personne 15.00 €
Coquille Saint Jacques Piece 9.00€
Coquille aux trois poissons Piece 8.00€
Supreme de sandre vin jaune et girolles Personne 1400 €
Blanquette de sole et St Jacques aux morilles Personne 16.50 €
Délice de Bar aux chadtaignes Personne 13.50 €
Médaillon de mignon de veau aux morilles Personne 16.00 €
Emincé de filet de boeuf aux champignons Personne 1050 €
Délice de pintade farci Personne 13.00 €
Coeur de filet de veau au foie gras et girolles Personne 1450 €
Mille-feuille de filet de beeuf et foie gras Personne 16.50 €




R6ti de chapon au saveurs automnales Personne 13.50 €
Vol-au-vent du chef Personne 9.50 €
Civet de biche saveur de nos bois Personne 13.00 €
Pavé de biche sauce grand veneur Personne 16.50 €
Ragout de chevreuil Personne 15.00 €
Gratin dauphinois 1 pers 3.00€
Fagot de haricots verts (la piece) La piece 1.80€
Spdtzles frais maison 1 pers 250€
Flan de brocolis aux amandes 1 pers 1.80€
Choux rouge aux marrons 1 pers 250€
Fondue de poireaux 1 pers 250€
Riz aux crevettes 1 pers 3.00€
Plateaux fromage aux 7 saveurs 4 ou 6 pers Personne 750 €

COMMANDE DE VIANDE CRUE

Commande pierrade, chinoise, ou fondue bourguignonne (cube), ou fondue

vigheronne (lamelle)

COMMANAER POUP & ..ottt s ss et sttt
Nombre de personne : ..........ccccvennevnnnee. (250 gr par pers)

VIANDE Oui ou Non
Boeuf
Veau

Agheau

Mignon de Porc
Poulet
Dinde
Canard




